LE NOSTRE PROPOSTE

L L]

DAL SAPORE NETTO
E SECCO,
BILANCIATO ED
ARMONIOSO

+
FENTIMAS INDIANTONIC R

note di timo,
basilico,
rosmarino,
agrumi
+

FEVER
MEDITERRANEAN

SFUMATURE D’ARANCIA,
CORIANDOLO E
CARDAMOMO

DAL GUSTO
DOLCE AMARO
+
FENTIMANS INDIAN TONIC

SAPORE DOMINANTE
DI GINEPRO E AGRUMI
FRESCHI
AROMA PERSISTENTE

E SPEZIATO
" o€

FENTIMAS INDIAN TONIC

DAI PROFUMI
FLOREALI E AGRUMATI
SAPORE DI ROSA
E GUSTO FRESCO
+
FEVER
ELDERFLOWER TONIC

GIN BRESCIANO
57° TUTTAVIA RISULTA
MORBIDO E FRESCO
NOTE DI AGRUMI, TIMO,
BASILICO, ROSMARINO E
UN BEL TOCCO SPEZIATO o

W

v w4
. v 79

LA A A
FEVER LIGHT




11 BOTANICHE
TRA CUL: IBISCO,
SALVIA, ALLORO,

Composto da 9 botaniche

tutte trentine:
Ginepro, Alloro, Olivo,
Asperula, Rosmarino,
Salvia, Salvia Sclareaq,
Mentuccia e Limone

FEVER : +
MEDITERRANEAN HATCIEAGS S FEVER MEDITERRANEAN

MENTA PIPERITA

Té NERO
+

8 BOTANICHE
TRADIZIONALI

47 SPEZIE
6 UNICHE GIAPPONESI:
FIORI DI SAKURA, TRA CUI SPICCANO

BUCCIA DI YUZU, ZENZERO,
TE SENCHA LAVANDA, AGRUMI

113 GYOKURO, E BACCHE DI GINEPRO

PEPE SANSHO +

+ FEVER LIGHT
FENTIMANS INDIAN TONIC

FRESCHE NOTE DI AGRUMI
UNITE ALLE NOTE
DELLE SPEZIE DATE DALLE
BOTANICHE ORIENTALI.
IL TE CONTRIBUISCE
AL SAPORE FRESCO
E SPEZIATO , Nl
L i i

FEVER LIGHT



SAPORE DOLCE-ACIDULO DI GINEPRI
SELVATICI EBALSAMICI
GINEPRI DI ALTA QUOTA

CARATTERIZZATO DAL MENTANA,
UN GRANO ANTICO
PROFUMI DI MALTO, PANE, NOCCIOLA
TOSTATA E PICCOLI FRUTTI DI BOSCO
+
FEVER LIGHT

LA MISCELA UNICA DI 14 ERBE E SPEZIE
INCLUDE RARI INGREDIENTI AFRICANI E
MELE FRESCHE
GUSTO COMPLESSO MA ALLO STESSO
TEMPO MORBIDO
NOTE DI PINO MUGO, SENTORI FLOREALI,
FRUTTATI E SPEZIATI
+
FEVER LIGHT

UN GIN SAPIDO, RINFRESCANTE E
AGRODOLCE, AROMATICO E CREMOSO.
RIMANE ASCIUTTO, CORPOSO E DAL

RETROGUSTO FRESCO DI MENTA. Il ;
E UNICO PER L'UTILIZZO DI INGREDIENTI | BECKETTS
AUTENTICI,SECONDO L'ECCEZIONALE 13 == gl
RICETTA TYPE 1097
+

FENTIMAS INDIAN TONIC

2 DRYGIN

&
3




